
AntipastiAntipastiAntipastiAntipasti    
    

Antipasto misto di mare (min. due persone) cad. 14.00 

 

Frittelle di stoccafisso con tempura di verdure 12.00 

 

Guazzetto di cozze del Bouchot    9.00 

 

Brandacujun       11.00 

 

Insalata di polpo caldo con fagioli Badalucchesi  11.00 

 

Salmone fresco in carpaccio marinato alle erbe 

provenzali su julienne di finocchi    11.00 

  



Primi PiattiPrimi PiattiPrimi PiattiPrimi Piatti    
    

Spaghettini di Gragnano allo scoglio   12.00 

Le Paste Fresche : 

Fettuccine al Branzino del giorno con pomodorini 

e zucchine sfumate al vermentino   13.00 

 

Fettuccine  alla crema di gamberi profumati  12.00 

al prosecco di Valdobbiadene 

 

Ravioli di magro al profumo di mare   13.00 

 

Pizzicati al Pesto della casa     9.00 

 

  



Secondi di pesceSecondi di pesceSecondi di pesceSecondi di pesce    
Branzino filettato alla “Ligure”    18.00 

Pesce fresco del giorno in crosta di sale   20.00 

Orata filettata su cipolle di Tropea in agrodolce 

con salsa Traminer e verdure    18.00  

Gamberoni al forno allla provenzale 

con verdure       21.00 

Trancio di Spada fresco in crosta di  

erbe mediterranee       19.00 

Pescato del Mediterraneo (su prenotaz.)  da definire 

Grigliata mista di mare con verdure  

(su prenotaz. min. 4 persone)            cad.  22.00 

Frittura di calamari      11.00 

Frittura di calamari e gamberi    12.00 

Frittura mista con pescato del golfo   14.00 

  



Secondi di carneSecondi di carneSecondi di carneSecondi di carne     
Filetto di Angus Irlandese in salsa 

di Rossese di Dolceacqua      24.00  

 

Roast Beef su letto di rucola     9.00 

 

Secondi al FornoSecondi al FornoSecondi al FornoSecondi al Forno    
Parmigiana di melanzane     6.00 

Ratatouille mediterranea     6.00 

Verdure di stagione       6.00 

ContorniContorniContorniContorni    

Insalata Mista (verde e pomodoro)   4.00 

Patatine Fritte       4.00 

  



DessertDessertDessertDessert    
    

Semifreddo all’arancia con crema  al  

Cointreau e Punch al mandarino     6.00 

 

Panna Cotta alle Pesche con  

biscotto morbido agli amaretti    6.00 

 

Torta casareccia con ganache di fondente 

 e mousse croccante al cioccolato    6.00 

 

Dessert del giorno della casa     5.00 

   

Frutta fresca del giorno      5.00 

 

 

  



BevandeBevandeBevandeBevande    
    

Acqua Minerale Naturale      2.50 

Acqua Minerale Gasata     2.50 

Vino della Casa sfuso 1/4 litro    3.50 

Vino della Casa sfuso 1/2 litro     5.00 

Bibite in lattina       2.50 

Birra in bottiglia di marca      3.50 

Amari - Liquori – Grappa     3.00 

Limoncello della casa      3.00 

Caffè         1.50 

 

 

  



Carta dei ViniCarta dei ViniCarta dei ViniCarta dei Vini    
Vini Bianchi Fermi 

Vermentino Riviera Ponente    18.00 

Pigato Maje Bruna       18.00 

Pinot Grigio San Angelo “Banfi”    18.00 

Fumaio Sauvignon Blanc & Chardonnay “Banfi” 11.00 

Gewürztraminer Trentino DOC “Concilio”  18..00 

 

Vini Rossi e Rosè 

Rossese di Dolceacqua DOC     18.00 

Gutturnio Colli Piacentini “Il Casello”    12.00 

Centine Rosè Toscana “Banfi”    16.00 

Bardolino Chiaretto Rosè     12.00 

Otello Rosè Anniversary Ceci    16.00 

 

 

  



Carta dei ViniCarta dei ViniCarta dei ViniCarta dei Vini    

Vini spumanti Brut Vini spumanti Brut Vini spumanti Brut Vini spumanti Brut     

Otello Dry 2 Cantine Ceci     22.00 

Tener Brut “Vigne Regali”     16.00 

Brut Metodo Classico “Banfi”     22.00 

Spumante 3 Terre Verdiane Bianco Ceci  16.00 

Desdemona Spumante Brut Ceci    16.00 

Spumante Rosè S. St 9 Ceci    18.00 

Vini in bottiglia Vini in bottiglia Vini in bottiglia Vini in bottiglia piccolo piccolo piccolo piccolo (375 ml.)(375 ml.)(375 ml.)(375 ml.)    

Vermentino Riviera Ponente    12.00 

Pigato Riviera Ponente     12.00 

Gewürztraminer Trentino DOC “Concilio”  12.00 

Gavi Cortese “Vigne Regali”     10.00 

    

 


