CONVENZIONE OPERATIVA TRA LA CANESTRA — GASTRONOMIA DI
BADALUCCO E STABILIMENTO BALNEARE
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ART. 1 - OGGETTO

La presente convenzione operativa disciplina le modalita concrete di collaborazione tra La
Canestra e lo stabilimento balneare aderente, finalizzate alla realizzazione di iniziative
enogastronomiche di promozione dei prodotti tipici locali. In particolare, la convenzione nasce
dall’esigenza di valorizzare le eccellenze del territorio attraverso attivita condivise che
coinvolgano sia i frequentatori dello stabilimento balneare sia la comunita locale e i turisti. Le
parti si impegnano a definire congiuntamente un programma di eventi, quali degustazioni,
presentazioni di prodotti e momenti di approfondimento sulle tradizioni gastronomiche
dell’entroterra, da svolgersi secondo un calendario prestabilito e flessibile in base alle esigenze
organizzative di entrambe le realta.

Tale collaborazione mira non solo ad arricchire I'offerta turistica e ricreativa dello stabilimento
balneare, ma anche a favorire la destagionalizzazione, proponendo attivitd che possano
svolgersi durante tutto I'anno, oltre i consueti mesi estivi. La Canestra mettera a disposizione la
propria esperienza e i propri prodotti, garantendo autenticita e qualitd, mentre lo stabilimento
balneare offrira gli spazi necessari e la propria visibilita commerciale. Il reciproco impegno nella
promozione delle iniziative contribuira a rafforzare la rete tra operatori locali, stimolando la



